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NOTE GENERALI
- DISEGNI VALIDI SOLO PER IL PROGETTO ENERGETICO
- LA RELAZIONE TECNICA (se presente) È PARTE INTEGRANTE DEL PROGETTO
- L'ALTEZZA DEI CONTROSOFFITTI DEVONO ESSERE VERIFICATI NEL PROGETTO ARCHITETTONICO
- IL DIRETTORE DEI LAVORI DEVE VERIFICARE TUTTE LE DIMENSIONI E RIFERIRE OGNI OMISSIONE

E ERRORE ALL'ARCHITETTO
- PER INDIVIDUAZIONE DELLE CARATTERISTICHE TERMICHE DEI COMPONENTI EDILIZI

(MURATURE, SOLAI E INFISSI) VEDI RELAZIONE "EX ART. 28 - LEGGE 10/91"
- L'INDICAZIONE DEI SOLAI NELLE PIANTE RAPPRESENTA IL PAVIMENTO DEI LOCALI DEL PIANO

DELLA PRESENTE PIANTA E IL SOFFITTO DEL PIANO SOTTOSTANTE.

DATI CLIMATICI
- Gradi giorno (della zona d'insediamento, determinati in base al DPR n. 412/93) 2750 GG
- Temperatura minima invernale di progetto (dell'aria esterna secondo norma UNI 5364 e successivi

aggiornamenti) -6,5°C
- Temperatura massima estiva di progetto (dell'aria esterna secondo norma UNI 10349 e successivi

aggiornamenti) 30,4°C

Tenda esterna automatizzata.
Coefficiente di schermatura 0,50

Frangisole esterno fisso.
Coefficiente di schermatura 0,50

Tratto di identificazione
schermature esterne Descrizione

ELENCO SCHERMATURE

Frangisole esterno scorrevole.
Coefficiente di schermatura 0,50
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